INSTRUCTIUNI DE IZOLARE SI UTILIZARE A CUPTOARELOR

Inainte de a incepe montajul, vd rugdm sd cititi cu atentie ,,Instructiunile pentru montajul produselor
de gradind Raimar”

Montarea cupolei / cubelei:

Greutatea cupolei este de 200 kg si pentru ridicarea, mutarea si montarea acesteia sunt necesare

4 persoane.

Tnainte de a monta cupola, vd recomandam s-o spélati bine si s3 udati locul pe care aceasta se va monta,
dupa care aplicati un strat de aproximativ 2-3 cm adeziv termorezistent pentru o buna aderenta intre
cupola si baza. Rostuiti bine cu amestec termoizolant in jurul cupolei, pentru a nu permite caldurii sa
iasa in afara cupolei. Asteptati 2-3 ore pentru intarirea adezivului si treceti la etapa de izolare termica
a cuptorului.

Mai jos va prezentam doua variante privind procedura de izolare a cuptorului:

1. lzolare cu ACOPERIS marca Piatraonline

Izolarea cu acoperis este o metoda simpla si eficienta de izolare termica a cuptorului.

Pentru montarea acoperisului se va tine cont de regulile standard descrise in , Instructiunile pentru
montajul produselor din gama Gratare Gradina. Nu uitati sa umeziti abundent cu apa locurile de
legdturd Tnainte de a aplica stratul de adeziv pe baza de ciment. Trebuie sa obtineti un dreptunghi in
centrul caruia se pozitioneaza cupola cuptorului. Asteptati sa se intareasca adezivul dupa care treceti
la operatiunea de umplere.

Cantitatea necesara de amestec izolat este de aproximativ 200-250 kg de praf de marmura, nisip
cuartos sau praf de samota.

Dupa ce umpleti spatiul de langa cupola, montati panourile superioare utilizdnd pentru lipirea

acestora amestec adeziv pe baza de ciment, dupd care rostuiti foarte bine pentru a proteja

constructia de infiltratii.

2. lzolare FARA ACOPERIS, cu aplicarea unui strat izolat la cupol3

Pentru a retine la maxim caldura obtinuta, cupola trebuie izolata termic prin utilizarea unui strat solid
de vata minerala si aplicarea unui strat de folie de aluminiu cu o grosime de minim 5 cm, a unui strat
de plasa rabitz si aplicarea unui strat de adeziv termorezistent si a unui stat de amestec de samota la
exterior. Grosimea stratului de izolare trebuie sa fie de 8-10 cm.

Daca doriti, puteti decora la exterior cupola prin aplicarea pe suprafata exterioara a acesteia
de pietre naturale.



Noul dvs. cuptor este gata pentru utilizare!

De-abia acum incep senzatiile adevarate ;)

Recomandari privind utilizarea cuptorului:

La primele utilizari ale cupolei incepeti prin folosirea unui foc mai mic de vreascuri. Nu utilizati produse
petroliere, cauciucuri sau benzina. Evitati schimbarea brusca a temperaturii prin stingerea focului cu
apa. Mentineti un foc relativ puternic pe parcursul a circa 3,5 ore. Gradul de pregatire a cuptorului se
poate determina dupa culoarea caramizilor de pe partea interioara a cupolei. Dupa ce acestea se vor
,indlbi”, puteti trece la coacere.

Reteta pentru prepararea unui miel sau purcelus la cuptor:

Jarul in surplus se va scoate afarad sau se impinge catre marginile cupolei, pentru a se face loc tavii.
Condimentati carnea dupa gust. Nu puneti mai mult de 300 ml apa pe fundul tavii, pentru a lasa cartea
sa se coaca in cuptor, nu sa fiarba. Acoperiti si sigilati carnea din tava cu 2 straturi de folie din aluminiu.
Puneti tava n cuptor si inchideti cuptorul cu capacul.

Sigilati cu lut, aluat sau cu un amestec format din cenusa, faina si apa in jurul capacului, pentru a

nu permite patrunderea aerului Tn cupola si a opri definitiv procesul de mocnire a jarului. Procesul

de coacere depinde de cantitatea de carne si poate dura aproximativ 3-4 ore.

Cuptoarele cu lemne se utilizeazd pentru prepararea unor retete autentice, gustoase si sndtoase. Nu
degeaba oamenii de secole se adund in jurul focului. Existd ceva magic in aceastd cdldurd, combinatd
cu aroma unei mdncdri gustoase. Va invitdm sd savurati pldcerea unor emotii pozitive!

Va vom ramane recunoscatori daca ne veti transmite imagini cu produsele achizitionate de la noi
pe foto@piatraonline.ro
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